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Tecnica 
 

 

Mela Rosa Marchigiana 

 

“…Quanto a sapore 

le mele di Tivoli 

sono inferiori 

a quelle del Piceno…” 

Quinto Orazio Flacco 

(65 a.C. – 8 a.C.) 

ZONA DI PRODUZIONE: Antichissima varietà, coltivata tradizionalmente 

nell’area pedecollinare e pedemontana 

dell’entroterra Piceno. 

ASPETTO: Frutto di dimensioni medio-piccole, appiattito ed 

irregolare, forma tipica delle cultivar più antiche e 

tradizionali. 

Colore di fondo da verde a giallo. Sovraccolore da 

rosato a rosso vinoso.  

Polpa di colore bianco traslucido, con tessitura fine, 

soda, croccante e succosa. 

GUSTO: Aromatico, con buon equilibrio tra zuccheri ed acidi 

che la rende molto versatile in cucina. 

CONSERVAZIONE: Dotata di notevole serbevolezza: in ambiente fresco 

ed asciutto si conserva dalla raccolta (prima decade 

di ottobre) fino a marzo -aprile. Non adatta alla 

frigoconservazione. 

PROPRIETÀ NUTRITIVE: Ricca di fibre, minerali, vitamine e antiossidanti. 


